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espresso

Flair38 Plus

Bruksanvisning



Innan du gor din forsta espresso, £6lj stegen i instruktionerna.
Kom ihdg att for optimala resultat krédvs en jamn malning med en kvalitetskvarn (t.ex. Royal Grinder).

Bruksanvisning
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1) Lever Assembly w/ Brew Base  9) Shot Mirror

2) Pressure Gauge 10) Attachment for Mirror

3) Plunger Stem 11) Base

4) 3-Piece Lever Hook 12) Preheat Controller

5) Valve Plunger 13) Power Supply & Plug
(in Brew (pinger) 14) Drip Tray

f) Brew Cylinder 15) Walnut Palm Tamper

7) Detachable Preheat Cable 16) Puck Screen
&) 58mm Walnut Portafilterw/  17) High-Flow Portafilter Basket
Low Flow Basket 18) Connector Cap
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1. Sammansittning av Flair58-kaffemaskinen



1. Montera ihop spakkroppen och spaken
ordentligt.

. Ta bort Preheat cap och montera
bryggcylindern pa bryggbasen. Vrid
moturs for att 1asa.

. Rikta in (a) flikarna pa kolvhéllaren
med sparen pa kolven. Vrid (b)
kolvhéllaren for att fasta den. Tryck
ner for att tita kolven. Tryckmétaren
ska vara vind mot enhetens framsida.

. Anslut alla kablar till
forvarmningssystemet - rikta in enligt
pilarnas anvisningar.

5. Placera Drip tray direkt under

bryggbasen.
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2. Pouzitie predhrievacieho systému (iba modell 58 elektrisk)

Flair 58 kan forvdarma tillagningscylindern till tre temperaturer: 1ag, medel eller hog. For detaljer om
anvindning, se tabellen nedan.

TURN ON - Press & hold button (3 sec) - LEFT light will BLINK - then...
LOW ~-85° C(185° F) WALV Rt R @ERrAaal HIGH ~95° ((203° F)
Push Button AGAIN RS :TRGOTALL 3
(CENTER light will BLINK)  meGUCINIHISTHERINS
Wait A Few Minutes R/EI&NT3R T
Left Light Turns (for preheat to complete)  FROIEEIEISOROTIEE

SOLID T F XN T AL Lights SOLID
(‘uw'her]ﬁLEim [ Tt}mp S Turns SOLID (when High Temp is
reached) (Med Temp is reached) reached)

Wait A Few Minutes
(for preheat to complete)

TURN OFF - Press & hold button (3 sec) - ALL lights OFF

*OBS: Vid anvdndning utan elektrisk forvarmning, sting botten av bryggcylindern med Preheat cap och
fyll p4 med kokande vatten i 45 sekunder. Hill ut vattnet och upprepa sedan vid behov. Ta bort locket och
placera bryggcylindern pa bryggbasen.

3. Brygga kaffe



1. Forbered Flair

(a) Sla pa forvirmningssystemet och still in 6nskad
forvarmningstemperatur (b) Lyft spaken till vertikalt
lage (c). Sitt i Portafilter for forvirmning genom att
rikta in den mot bryggbasen och (d) vrida pa
handtaget Portafilter.

2. Forbered portafiltret

(a) Koka upp vatten (b) Mal 18-20 gram nyrostat
kaffe med en kaffekvarn av god kvalitet (c) Ta bort
portafiltret, tillsétt kaffe och tryck ner med stampen.
Satt 1 portafiltret.

3. Forbered brygghuvudet

(a) Las upp och lyft spakkroken hela vigen upp (b),

vrid sedan kolvhéllaren moturs tills de tva klackarna
ar 1 linje med hélen i kolven och ta bort héllaren
genom att forsiktigt lyfta den (c). Hill vatten i
cylindern.

Satt tillbaka skaftet och fast det i omvéand ordning
mot borttagningen (d). Fist spaken pad kolvhallaren
genom att sétta i spakkroken.

4. Forbered din espresso

(a) Sdnk langsamt ner spaken for att trycksitta
systemet och borja brygga (b). Bryggningen bor ta
30-35 sekunder vid ett tryck pa 6-10 BAR (c) Nar
onskad vikt/volym har uppnitts eller spaken &r helt
nedsédnkt, lyft spaken tillbaka till sitt ursprungliga
lage.

5. Rengor systemet

(a) Placera en tom kopp péd Drip tray for att samla
upp eventuellt kvarvarande vatten. (b) Krama ut
eventuellt kvarvarande vatten genom att sinka spaken
helt ner s att eventuell kvarvarande vitska kan rinna
av. (c) For att ta bort Portafilter for rengoring, lyft
helt enkelt spaken tillbaka till vertikalt l4ge och vrid



Anvinda en tryckméitare

Du kan fa den perfekta espresson med hjilp av Flair 58-kaffemaskinen genom att kombinera rétt malning,
ritt tryck och ritt bryggtid.

Allt borjar med ritt malning och en
tillricklig méngd kaffe, vilket skapar
motstdnd for att uppnd Onskat tryck och
bryggtid. “Flairister” som  bemadstrar
tekniken kommer att brygga en espresso
med ett tryck mellan 6 och 9 BAR pa
mellan 30-45 sekunder. Din Flair 58 ir
utrustad med en tryckmitare for att
sdkerstilla att din espresso alltid uppfyller
dina specifikationer. Anvind foljande tabell
som hjdlp med instillningarna.

PRESSURE

1-5 BAR 6-9 BAR 10-12 BAR  >12 BAR
More Than Grind Grind
45 More More
Seconds Coarse Coarse

e
Right
Less Than -

30
ceconds Pressure

Rengoring och underhall

30-45
Seconds

BREWTIME
STOP & DISCARD GROUNDS

Nir din Flair 58 anvidnds pd ritt sidtt behover den minimal rengdring. Se alltid till att
forvarmningssystemet pa din Flair 58 4r avstdngt och att brygghuvudet har svalnat innan rengoring. Sank
aldrig ner eller diska hela brygghuvudet i vatten.



1. Ta bort kolven genom att dra ut skaftet
medan bryggcylindern dr monterad pa
basen.

2. Anvind en fuktig trasa for att torka av
insidan och undersidan av huvudet.
Torka @ven av kolven.

3. For en mer grundlig rengdring, skolj
med kallt vatten innan du torkar av.

Rengor inte nagra delar av Flair kaffemaskinen i diskmaskinen.

Videohandledningar

For mer information om hur du far ut det mesta av din Flair58, inklusive videodemonstrationer och
vanliga fragor, besok: www.flairespresso.com/learn/tutorials

Garanti och hur produkten anvinds
Produkterna omfattas av den lagstadgade standardgarantiperioden. Denna garanti dr inte overldtbar och
ekonomisk erséttning i kontanter dr inte mojlig. Garantin giller inte produkter som har anvénts pa annat
sdtt an vad som anges i denna bruksanvisning.
Garantin omfattar inte heller:

e Skador till foljd av felaktig anvindning, forsummelse av skotsel eller annan anviandning for

dndamal som inte ndmns i denna manual.
¢ Skador pé det yttre utseendet, skador orsakade av korrosion eller gradvis slitage.

Ingrepp eller reparationer utforda av obehoriga personer leder till att produktgarantin upphor att gilla.

Séljare och importor: NajTrade s.r.o., Haskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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