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PRO 3 Introduktion

Vilkommen till den underbara virlden av hemespresso, med Flair PRO 3.

Som foretag startade Flair espresso forst som ett Kickstarter-projekt som syftade till att erbjuda ett enkelt,
prisvird espressomaskin for hemmabruk, och har fortsatt att vixa till en komplett katalog

av genomtinkta espressoprodukter. Vi dr stolta over var fortsatta expansion,

driven av innovation och onskan att gora espresso tillgdnglig for alla.

Vi dr sé glada att du dr hér och ldngtar tills du kan borja brygga lidckra shots.
dig sjdlv och dina néra och kéra. Men innan vi dyker in ville vi ndmna nédgra saker:

¢ For att fa en bra espressoextraktion behover du anvinda nyrostade bonor och mala dem med en
espressokamel som kan anvéndas till espresso.

e Mer information finns pa var webbplats via QR-koderna. Vi anser att videobryggningsguider dr det
bista sittet att ldra sig.

e Slutligen finns vi hér for att stodja din espressoresa. Om du stoter pd nagra fragor eller utmaningar,
vinligen kontakta var kundtjinst i virldsklass. Vi dr alltid tillgidngliga for att hjélpa till s gott vi
kan.

Videobryggningshandledning:

Det béista siittet att Liira sig 4r genom att titta

Videohandledningar: https://flairespresso.com/flair-pro3-tutorials/
Kontakta Flair: https://flairespresso.com/contact/

Delar, smasaker och godsaker for att brygga fantastisk espresso

Huvudartiklar som ingar i din PRO 3



. Huvudstolpe och spak

. Bas

. Kolv med tryckmétare

. Tunnviggig PRO bryggcylinder
med Stainless Steel plunger ( insida
cylinder )

5. Dispersionsskidrm i rostfritt stil

6. Bottenlos portafilter

7. Sabotage i rostfritt stél
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. Doseringskopp
. Tratt
10. Droppbricka i rostfritt stal e
11. Rostfritt stalpip
12. Ledad skottspegel
13. Silikonf6rvarmningstratt
14. Barvaska ( visas ej )

Snabbare uppsittning dn du kan siga Espresso

Montera din ram i tva steg

i

1. Din Flair stolpe och bas méste monteras med den medf6ljande bulten. Sink ner stolpen i basen och
skruva fast bulten i gingorna. Dra 4t med den medféljande insexnyckeln.

2. Sitt din skottspegel pa det runda magnetiska myntet pa vinster sida av basen. Sitt in din Stainless
Steel Drip Tray pé basen... s dr du redo att borja!



Att vara i espressozonen

Anvinda och forsta din tryckmiitare

1. Mitt i espressozonen

Grattis, du brygger espresso! Ditt shot bor ricka i ungefir 35-45 sekunder i espressozonen for full
extraktion. Om du brygger i kortare tid 4n ovanstdende, mal finare. Om extraktionen dr mycket 1dngsam,
Overvig att anvinda grovre malning.

2. Under espressozonen

Om du inte nar espressozonen — med nagon av Portafilter — kan du antingen mala finare eller 6ka kraften
pé spaken. Om 6kad kraft inte fungerar méste du mala finare.

3. Ovanfor espressozonen

Om du 4r ovanfor espressozonen trycker du antingen for hart, eller s& dr din malm for fin. Anvind grovre
malm eller mindre kraft pa spaken. Lossa langsamt spaken om du trycker pd STOPP!

Sa hir stimmer du av med din méitare

Enkla dndringar for béttre espresso



TRYCK

1-5 BAR 6-9 BAR 10-12 BAR >12 BAR
BRYGGTID Mer én 45 Mer tryck Mal mer grovt ~ Mal mer grovt FARA!
sekunder STANNA OCH
30-45 KASTA UT
MARKEN

Mal mer fint ~ Espresso gjord ~ Mal mer grovt
pa rétt sitt
Mindre @n 30 Mal mer fint Mal mer fint Mindre tryck
sekunder

Du iir sekunder ifran handgjord espresso

Brygga din forsta espresso
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1. Separera brygghuvudet - Dela upp det i fyra delar: 1) Kolv 2) Bryggcylinder med kolv 3) Sil 4)
Portafilter.

2. Se till att kolven ér hogst upp i cylindern - Anvind doseringskoppen for att skjuta kolven till toppen
av bryggcylindern.

3. Forbered dina nyrostade bonor - Mal 15-17 gram bonor med en kvarn och tillsitt i ett portafilter.
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4. Stampa Litt pa en plan yta - Anvind stampen for att komprimera kaffesumpen jamnt.

5. Légg till Dispersion Screen till Portafilter - Léagg till Portafilter till PRO 3-rutan och placera skirmen
ovanpa.

6. Siitt i bryggcylindern pa Portafilter - Tryck fast cylindern pa portafiltret. Ingen forvirmning krévs.
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7. Fyll cylindern med kokande vatten - Fyll din PRO 3-cylinder genom kolven med bara kokande
vatten.

8. Sitt i tryckmiitaren - Sitt i tryckmétaren hogst upp pa kolven. Vrid mitaren uppét for bésta visning.

9. Séink spaken: Rikta in dig pa espressozonen - Rikta in dig pa en extraktion pa 30-40 sekunder i
espressozonen.

Varning:

e Slipp aldrig spaken tvirt! Kokande vatten kan SPRATTA!
* Om spaken dr extremt svar att sdnka dr kaffesumpen for fin



Mousserande espresso, dag efter dag
Rengoring av din PRO 3

Folj stegen nedan. Rengoring av din Flair PRO 3 bor endast goras med vatten. Ingen tval behovs eftersom
det kan paverka din espressos smak. Diska aldrig dina PRO 3-delar i diskmaskinen.
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*Greppa hir

1. Lyft langsamt spaken och ta bort det monterade brygghuvudet fran ramen PRO, och greppa
silikonet dir det anges ovan.

2. Ta bort mitarens skaft och héll 6verflodigt vatten i diskhon. Dra sedan isidr Portafilter och
cylindern genom att greppa silikonen.

3. Ta bort skirmen och kasta ut sumpen i en soptunna, eller griv upp sumpen med ett trunt redskap.

4. Aterstill kolven med hjilp av doseringskoppen. Placera cylindern éver doseringskoppen och tryck
ner.

5. Skolj alla bryggdelar med kranvatten. Lét torka innan du monterar dem igen.

Inte alla kvarnar ar skapade lika

Siékerstill korrekt malning for perfekt espresso



En av de vanligaste utmaningarna som nya Flair-istas
upplever @r brist pd tryck under bryggningen. Detta
beror ndstan alltid pad att kaffesump inte malts
tillrackligt fint med en espressokaffekompatibel
kvarn. Knivkvarnar och formalet kaffe ger nistan
aldrig bra resultat med din PRO 3. Om du har
problem, vinligen kontakta var kundtjénst som kan ge
dig rdd om du behover uppgradera din kvarn!

Vissa gillar det hett!

Valfri forvirmning for ljusrostat kaffe

Din PRO 3 levereras med en
forvirmningstratt som passar 1 din
vattenkokare. Om du vill forvirma din
cylinder for att sdkerstdlla en hogre
temperatur pa extraktionen, liagg till
forvirmningstratten 1 din vattenkokare
innan du varmer ditt bryggvatten. Placera
sedan cylindern i tratten och 1at den sta
medan ditt vatten viarms upp. Ta forsiktigt
bort cylindern nir du &r klar och héll den i
ditt forberedda portafilter. Tillsdtt sedan
ditt bryggvatten och brygg!

VARNING: Cylindern blir varm och bor
tas bort med en handduk.

Flairs kundservice i viirldsklass ir bara ett 6gonblick bort

Felsok din PRO 3



..O.
L]

i[m]
alt
3

Rl

Na oss direkt: https://flairespresso.com/contact/

Garanti och hur produkten anvinds

Produkterna omfattas av den lagstadgade standardgarantiperioden. Denna garanti dr inte 6verldtbar och
ekonomisk erséttning i kontanter dr inte mojlig. Garantin giller inte produkter som har anvénts pa annat
sdtt an vad som anges i denna bruksanvisning.

Garantin omfattar inte heller:

* Skador till foljd av felaktig anvindning, forsummelse av skotsel eller annan anvéandning for
dndamal som inte ndmns i denna manual.
¢ Skador pé det yttre utseendet, skador orsakade av korrosion eller gradvis slitage.

Ingrepp eller reparationer utforda av obehoriga personer leder till att produktgarantin upphér att gilla.

Séljare och importor: NajTrade s.r.o., Haskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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